
MENUS
Mois de Décembre 2025

01  au  05 Décembre 08 au  12 Décembre 15 au 19 Décembre 

Lundi

        Betteraves vinaigrette     
    Poisson

Semoule aux épices
Fromage blanc/confiture

Lundi

       Crème de poireaux   
   Sauté de volaille/ Lentilles

Fromage
Fruit

Lundi  

  Salade d’Ebly   
     Blanquette de dinde

Carottes vichy
  Yaourt aux fruits

Mardi

              Mesclun/fromage
               Hachis parmentier

      Salade de fruits/Petits suisses

Mardi

         Carottes râpées
      Omelette/Pomme de terre

     Fromage
     Crème vanille

Mardi

Toast au chèvre/salade
Poisson meniére

        Riz pilaf
      Tarte aux pommes

Jeudi

Salade Coleslaw
Jambon blanc 

Gratin de coquillettes 
Gâteau au Chocolat maison

Jeudi

Terrine de campagne
Poisson

     Choux fleur béchamel gratiné
       Compote maison

Jeudi

    1/2 œuf dur et brocolis vinaigrette
 Gratin de betternut

      Fromage
Fruit

Vendredi

      Velouté légumes
        Confit de porc

Haricots blancs à la tomate
Panacotta aux fruits rouges

Vendredi

Céleri rémoulade
Osso-buco de veau/Pâtes

Fromage
Blanc manger

Vendredi

Cocktail et ses amuses bouches
Confit de canards

              Gratin dauphinois
                  Bûche glacée 

Ces menus sont susceptibles d'être légèrement modifiés en fonction des possibilités d'approvisionnement 

Pain bio      

maison Pain bio      

maison Pain bio      

maison


